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Generalidades del Uso de Saccharomyces cerevisiae en aves  

La levadura es un hongo microscópico (organismo unicelular), que suelen medir de 5 a 10 micras, 
se consideran como organismo facultativo anaeróbico, lo cual signi�ca que pueden sobrevivir y crecer 
con o sin oxígeno (García 2001). La propagación de las levaduras es un proceso mediante el cual la 
levadura convierte al oxígeno y al azúcar, mediante un proceso denominado metabolismo oxidativo. La 
levadura en sí, proporciona vitaminas del complejo B, minerales, es una buena fuente de proteína y de 
aminoácidos. Aproximadamente el 40% del peso de la levadura seca consiste en proteína. Aún cuando 
la levadura no es un ingrediente proteico como tal, la proteína de la célula de levadura en su gran 
mayoría está compuesta por aminoácidos esenciales como Lisina, Metionina, Triptófano, entre otros. 
(www.rumen-health.com; García, 2007 y García, 2001). Los principales productos utilizados comercial-
mente en alimentación animal provienen de cultivos de Saccharomyces cereviseae y Apergyllus oryzae.

BY WAYS®
Levadura viva de alta viabilidad

Tipos de Levadura

Dentro de las descripciones más a�nes en producción animal, que explican el tipo de levaduras según: 
www.rumen-health.com; García (2007) y Ramírez (2008), son las siguientes:

Levadura activa o viva: Producto a base de productos de fermentación y levadura viva, posee 1.0 a 2.0 
x 1010 (UFC/g). Tienen la factibilidad de cambiar el tipo y número de microorganismos presentes en el 
tracto digestivo de aves y en el rumen mejorando el patrón de fermentación ruminal. Tiene alta viabili-
dad.

Levadura inactiva o muerta: Mezcla física con granos de fermentación y levadura viva. Contiene reduci-
do número de células vivas (Unidades Formadoras de Colonias/g (UFC/g)), (1.0 x 102 UFC/g), Son consi-
derados como nutrilitos y su principal mecanismo de acción es proporcionar nutrientes a los microor-
ganismos del rumen. No presentan viabilidad.

Levadura mineralizada: Producto derivado de la fermentación, en donde la levadura después de ser 
sometida a un medio alto de un mineral especí�co, absorbe al mineral, obteniéndose un mineral ligado 
a la levadura. La mayoría minerales en levadura no contiene células vivas, sin embargo algunos produc-
tos contienen hasta 1.0 x 104 (UFC/g).

Levadura de cerveza: Subproducto derivado de la producción de cerveza, su principal función es 
aportar proteína y vitaminas del grupo B.

De acuerdo a lo anterior el uso de una levadura activa, representa ventajas sobre una levadura inactiva. 
Parte de ésta explicación se debe a su mecanismo de acción en el medio donde actúa, según sea la 
especie a la que se le suministre.

Argumentaciones del uso de Levadura viva en Aves

Diversas investigaciones señalan efectos positivos en aves, con el uso de levaduras vivas sin embargo 
existen controversias entre los resultados obtenidos, los cuales están fundamentados en las diferentes 
características de la levadura utilizada, dosi�caciones entre otros, no obstante No obstante es impor-
tante señalar que la efectividad y calidad de una levadura según Plascencia et al., (2008); Vite, (2008) y 
García (2001), depende de tres aspectos importantes:
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Tipo de cepa: Primeramente el tipo de cepa debe ser diseñada para desarrollarse en el medio donde va 
a ejercer su efecto, en este caso debe soportar acidez, temperatura, osmolaridad, entre otras caracterís-
ticas.

Proceso de fermentación: Para que exista una adecuada propagación de levadura a nivel industrial, es 
fundamental proporcionar condiciones óptimas para su desarrollo en donde se resalta el aporte opor-
tuno en cantidad y en tiempo de los nutrientes requeridos, así mismo las medidas sanitarias son deter-
minantes para el éxito de la fermentación.

Proceso de secado: El tipo secado y condiciones que se utilicen para el secado de una levadura es deter-
minante para mantener la calidad de levadura, ya que por un mal proceso de secado (exceso de tempe-
ratura) se pueden perder propiedades bené�cas de la levadura y afectar su viabilidad, lo cual demerita 
su efectividad.

Mecanismo de Acción de By Ways

La acción en no rumiantes de un probiótico (By Ways) como la levadura viva, inicia cuando incrementa 
la habilidad de estimular la digestión y promueve a mantener un equilibrio microbial a nivel intestinal 
suprimiendo el crecimiento de bacterias patógenas. Levaduras como Saccharomyces cerevisiae contie-
nen numerosas enzimas que pueden ser liberadas dentro del intestino y mantener enzimas existentes 
en el tracto digestivo en la digestión de alimentos. Adicionalmente las levaduras contienen vitaminas y 
otros nutrientes las cuales producen efectos en la producción animal. Estos efectos pueden ser más 
notorios en etapas �siológicas recientes, sin embargo su efectividad es en la misma medida indepen-
dientemente de la etapa �siológica de la que se hable. Los efectos de las levaduras al mejorar el grado 
de hidrólisis a nivel intestinal, proteger el tracto digestivo, favorecer un mejor estado de salud de la 
mucosa intestinal y agilizar la madurez enzimática, redundan en; favorecer el sistema inmune, minimi-
zar el uso de antibióticos y actuar como promotores de crecimiento naturales (Heugten et al., 2003; 
Heugten y Dorton 2001 y Browman y Veun 1973) además de mejorar ganancia de peso y reducir 
conversión alimenticia en pollos (Zhang et al., 2005; Gao et al., 2008) y favorece un aumento en el peso 
de huevo (Yalcin et al., 2008) de gallinas.

 Iniciación  Desarrollo Finalización Postura 
Reproductoras 1.5-2.0kg/ton 1.5-2.0kg/ton --- --- 
Ponedoras comerciales 1.5-2.0kg/ton 1.5-2.0kg/ton --- --- 
Pollo de engorda 1.5-2.0kg/ton 1.25-1.5kg/ton 1.0-1.25kg/ton --- 
Pavos 2.0kg/ton 1.25-1.5kg/ton 1.25-1.5kg/ton --- 
Codornices 1.25-1.5kg/ton 1.25-1.5kg/ton --- --- 
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